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DUQUESA DE CARDONA
HOTEL BARCELONA

*****

La gastronomia del Duquessa ens convida a gaudir de la cuina catalana i mediterrania
amb productes locals de qualitat, sabors espectaculars, i acompanyats dels millors vins
de Catalunya.

La gastronomia del Duquesa nos invita a disfrutar de la cocina catalana y mediterranea con
productos locales de calidad, sabores espectaculares y acompanados de los mejores vinos
de Cataluna.

Croquetes de pernil ibéric (1, 2, 3, 9) 3,00€
Croquetas de jamon ibérico

Gilda 2.0 (5, 8, 11) 10,00€
Gilda 2.0

Bravas de la Duquesa amb allioli d’all rostit i “jalapefos” (3, 14) 9,00€

Bravas de la Duquesa con alioli de ajo asado y jalapenos

Calamar de platja fregit amb citrics i maionesa de xili dolc ( 1, 3, 6) 15,00€
Calamar de playa frito con citricos y mayonesa de chili dulce

Pernil ibéric al tall 29,00€
Jamon ibérico al corte

Taula de formatges catalans (Garrotxa, Odre, Blau de pastor, Tartera) (1, 2, 9, 14) 17,00€
Tabla de quesos catalanes (Garrotxa, Odre, Blau de pastor, tartera)

Pa de coca de Montserrat amb tomaquet (1) 3,50€
Pan de coca de Montserrat con tomate

Anxoves de I'Escala doble zero amb mantega fumada i pa Carasau (1, 2, 5) 16,00€
Anchoas de I'Escala doble zero con mantequilla ahumada y pan Carasau

Ensalada russa amb tataki de tonyina i adobats (1, 2, 3, 5, 8) 12,00€
Ensaladilla rusa con tataki de atGin y encurtidos

Burrata amb carabassa, pesto vermell, pinyons, oli d’alfabrega i kale (2, 9) 16,00€
Burrata con calabaza, pesto rojo, piniones, aceite de albahaca y kale

Amanida César amb pollastre de corral cruixent, bacon cruixent (1, 2, 3, 5, 14) 14,00€
anxoves, parmesa i crostons

Ensalada César con pollo de corral crujiente, bacon crujiente, anchoas,

parmesano y picatostes

Allergogens / Alérgenos
1.Gluten - 2.Lactosa - 3.0u / Huevo - 4.Crustaci / Crustaceo - 5.Peix / Pescado - 6.Mollusc / Molusco

7. Marisc / Marisco - 8.Soia / Soja - 9.Fruits secs / Frutos secos - 10.Cacauets / Cacahuetes
11.Sesam / Sésamo - 12 Tramts / Altramuz - 13.Api / Apio - 14.Sulfits / Sulfitos - 15. Bolets / Setas

T



Cebiche nikkei de tonyina del nord, alvocat, moniato, blat de moro (8, 13, 15) 20,00€
i citrics
Ceviche nikkei con bonito, aguacate, boniato, maiz y citricos

Steak tartar, caviar, bitxo i melmelada de taperes (1, 3, 5) 24,00€
Steak tartar, caviar, piparra y mermelada de alcaparras

Arros de gamba vermella i escamarla amb allioli de safra (1, 4, 5, 6, 7) 29,00€
Arroz de gamba roja y cigala con alioli de azafran min 2 pax
Corball amb salsa Beurre Blanc, freses, porros i mini verdures (2, 5) 23,00€

Corvina con salsa Beurre Blanc, huevas, puerros y mini verduras

Burger de vedella ecologica kmO , canonges, ceba caramellitzada, (1, 2, 3) 17,00€
i maionesa
Burger de ternera ecoldgica kmO , canonigos, cebolla caramelizada y mayonesa

Rellom de vedella amb puré de patata, oli d’herbes, demi-glace (2, 14) 28,00€
i pebrot del padro

Solomillo de ternera con puré de patata, aceite de hierbas, demi-glace

y pimiento del padron

Mandonguilles amb sépia, pésols i gambes (1,2,3,5,6,7) 18,00€
Albondigas con sepia, guisantes y gambas

POSTRES
POSTRES

Cheese cake de tres formatges, gelat d'Idiazabal, fruits vermells (1, 2, 3, 8, 9, 14) 7,00€
i crumble
Cheese cake de tres quesos, helado de Idiazabal, frutos rojos y crumble

Torrija amb escuma de crema catalana (1, 2, 3, 9, 10) 7,00€
Torrija con espuma de crema catalana

Citric en textures (1, 2, 3) 7,00€
Citrico en texturas

Fruita en textures 7,00€
Fruta en texturas

Suplement de Servei 1,50€ /pax
Suplemento de Servicio

Allergogens / Alérgenos
1.Gluten - 2.Lactosa - 3.0u / Huevo - 4.Crustaci / Crustaceo - 5.Peix / Pescado - 6.Mollusc / Molusco
7. Marisc / Marisco - 8.Soia / Soja - 9.Fruits secs / Frutos secos - 10.Cacauets / Cacahuetes
11.Sesam / Sésamo - 12 Tramus / Altramuz - 13.Api / Apio - 14.Sulfits / Sulfitos - 15. Bolets / Setas
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