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Gluten

i

Lactosa

)N C) Juchebuena

ﬁln eitive

Croqueta de cocido 804

Mini canelén de pollo trufado y bogavante

8/&1%@/@56

Crema de marisco y coco, vieiras, gambas, mejillones y salicornia ¢ & «

Principal

Tarrina de cordero con puré de patata trufado y zanahorias § 6 A%

Lstue

Trampantojo de huevo { f 0@

Legaris verdejo, blanco, D.O. Rueda
San Millan Crianza, tinto, D.O. Rioja

Codorniu Cuvée eco brut, D.O. Cava

59€/pax

(IVA incluido)

Alérgenos

o ¥ & @ § o 8 ® T 4 %

Huevo Marisco Pescado Molusco Soja Frutossecos Cacahuetes Sésamo Apio Sulfitos Setas



Z/Oo/o eitive

Croqueta de jamon ibérico
Mini canelon de pollo con bechamel trufada y demi-glace ¢ 804 %

Bunuelo de bacalao con tartar de gamba roja § « @ f

((/)/@f/m/ﬂ/fé

Sopa de ecudella con galets, pilota, col y “carn d'olla” @

Principal

Capon con bogavante, salicornia y salsa catalana § @@ 1

@/w/a estie

Copa de sorbete de limoén al cava con fresas

SLnstre

Trampantojo de huevo { o0&

Turrones y neulas § § =

Miranda Chardonnay, blanco, D. O. Penedes
Casavella Cabernet Sauvignon, tinto, D. O. Penedés

Essential Purpura Brut Reserva, D. O. Cava

72€/pax

(IVA incluido)

Alérgenos

i 8 o ¥ e« @ § 6 s @« v A %

Gluten Lactosa Huevo Marisco Pescado Molusco Soja Frutossecos Cacahuetes Sésamo Apio Sulfitos Setas



Gme/ué (St. Exstave

Z/Oo/v eitive

Croqueta de cocido con romesco
Matrimonio de anchoa y boqueréon «: ©

Tartaleta de tartar de gamba, aguacate y remolacha

C(/)/fbéz/m/méze

Frio: Redondo de ternera con puerros, salsa tonnata, brotes y
demi-glace o @

Caliente: “Suquet” de rape, cigala y mejillones con patata y menta © «

Principal

Caneldn de pularda rustida con su bechamel y demi-glace § § 0 @

Lstne

Chocolate, café, avellanas y pistachos ¢ & 0 &

Turronesy neulas i &

Legaris Verdejo, blanco, D. O. Rueda
San Millan Crianza, tinto, D. O. Rioja

Codorniu Cuvée Original Brut Eco, D. O. Cava

59€/pax

(IVA incluido)

Alérgenos

i 8 o ¥ e« @ § 6 s @« v A %

Gluten Lactosa Huevo Marisco Pescado Molusco Soja Frutossecos Cacahuetes Sésamo Apio Sulfitos Setas



Copenitive

Ostra del Delta con velo de panceta Maldonado ¢
Matrimonio de anchoa y boquerdn con esférico de aceituna « #
Tartar de gambas con burrata y berenjena ahumada ¢ #
Tartaleta de foie, anguila y manzana § f 0 <

Croqueta de jamon ibérico ¢ d 0

8/&2%@/&56

Frio: Carpaccio de atun con salsa tonnata o «

Caliente: Crema de marisco y coco con cigalas y papada ¥ «

gp/w‘/wo’/ﬂ al

Rodaballo con gamba, caviar y trinxat de butifarra de perol § < A

Solomillo con beurre rouge, demi-glace y trufa & A%

SLnstre

Chocolate, turrén y pistacho ¢ § 0@
Petitfours i s

Uvas

Legaris Verdejo, blanco, D. O. Rueda
San Millan Crianza, tinto, D. O. Rioja

Codorniu Cuvée Original Brut Eco, D. O. Cava

190€/pax

(IVA incluido)

Alérgenos

e ¥ & @ 4§ 6 s @« t & T

Lactosa Huevo Marisco Pescado Molusco Soja Frutossecos Cacahuetes Sésamo Apio Sulfitos Setas
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O)Neni w’egyw@éza/owj/o

Croqueta de jamon ibérico ¥ £ 0
Rigatoni con ragu de solomillo de ternera ¢ { o
Mini burger Duquesa § i 0=

Mini fish & chips § i 0«

SLnsthe

Helado y algodén de azucar 0

Petit fours de chocolate ¥ & =

Agua, refrescos

125€/pax

(IVA incluido)

Alérgenos

i 8 o ¥ e« @ § 6 s @« v A %

Gluten Lactosa Huevo Marisco Pescado Molusco Soja Frutossecos Cacahuetes Sésamo Apio Sulfitos Setas



